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Un momento de la competicién durante su jornada inaugural. / SARA MUNIOSGUREN

PEQUENA COCINA CON UN
ENORME TALENTOY SABOR
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DECLARACIONES

MIKEL MARTINEZ
PTE ACADEMIA TAPA Y PINTXO

«Este es un evento en el
gue prima la innovacion,
la creatividad y el
intercambio entre
cocineros»

«Llevamos ya cinco
ediciones con un éxito
considerabley»

«Esperemos que el
hermanamiento de la
Ruta de Pinchos
Ganadores no sea de
seis, porgue eso
significara que alguno de
los premios se ha
guedado en Palencia»

JUDITH CASTRO ]
CONCEJALA IMPULSO ECONOMICO

«Este campeonato es un
encuentro entre
profesionales en el que
se ponen en comun
practicas culinarias
apetitosas que, después,
nos sirven a los demas»

«El acercamiento de las
tapas ganadoras a los
palentinos es la espinita

Cerca de 50 cocineros se dan cita en el V Campeoanto de Tapas y Pintxos de Castillay Ledn

qgue nos faltaba en el
certamen»

Memorial Erika Sanchez Adan. Los ganadores se anunciaran hoy en la clausura del certamen

PABLO TORRES / PALENCIA

que gane la tapa o el pincho
mas original y sabroso. Tras este
agtiero, los fogones en el hotel Rey
Sancho comenzaron a funcionar
para dar comienzo alV Campeo-
nato de Tapas y Pinchos de Castilla
y Le6n Memorial Erika Sdnchez
Adén.

Cerca de 50 cocineros proceden-
tes de todas las provincias de la re-
gion se dan cita en este certamen
culinario organizado por la Acade-
mia de la Tapay el Pintxo de Casti-
lla y Le6n en representacion de los
44 establecimientos que desde ayer
buscan deleitar el paladar del jura-
do. Entre los participantes, nueve
nombres de la capital y la provin-
cia: restaurante Mafio, hotel Las La-
gunas (Torquemada), La Parrilla de
Don Jamon, la Traserilla, Cervece-
ria Pio 12, Cantina Sofia Restauran-
te Asador (Barrios de la Vega), Res-
taurante San Remo, La Alcoholera
yrestaurante D’ Candela.

La competicion se desarrolla en
formato showcooking (cocina en
directo). Los participantes prepa-
ran sus propuestas en el momento
para que, recién salidas de los fo-
gones, pasen a disposiciéon de un
jurado compuesto por profesiona-
les del ambito culinario y presidido

por el chef cdntabro y Estrella Mi-
chelin Ignacio Solana.

«Llevamos ya cinco ediciones
con un éxito considerable», asegu-
16 el presidente de la academia, Mi-
kel Martinez, quien también defi-
nié la cita como «un evento en el
que prima la innovacion, la creati-
vidad y el intercambio entre coci-
neros».Y es que este campeonato,
consolidado como uno de los ma-
yores atractivos gastronémicos de
la ciudad, no deja de ser «un en-
cuentro entre profesionales en el
que se ponen en comun practicas
culinarias apetitosas que, después,
nos sirven a los demds», manifesto
la concejala de Impulso Econémi-
co, Judith Castro.

La competicién repartird como
premios mds de 3.000 euros en pro-
ductos. El ganador se llevara 1.500
euros en material de Exquisiteza
Productos Gourmet de Zamora. El
segundo clasificado obtendra 1.000
euros en productos de Chovi, espe-
cialistas en salsa; y el tercero recibi-
r4 500 euros en productos del Gru-
po Crisol Palencia, proveedores de
menaje, mobiliario y maquinaria
parala hostelerfa. La mencién es-
pecial del jurado recibird un pack
de productos de Delicatessen Ma-
vimar, empresa palentina que ofre-
ce productos gourmet para la hos-

telerfa. Cabe mencionar que hay
dos distinciones mds: premio ala
innovacién y ala tapa més tradi-
cional. Los ganadores se anuncia-
rdn hoy junto al cierre del evento.

El campeonato, impulsado por
el Ayuntamiento, la Agencia de De-
sarrollo Local y Gastropalencia,
cuenta con la participacién de una
decena de patrocinadores y cola-
boradores, cuyos productos estdn
a disposicion del publico en los
stands del patio del hotel Rey San-
cho. Entre ellos, una alta presencia
palentina como son Chocolates
Trapa, Crisol, Bodegas Valdesneros
o Pagos de Negredo, por citar a al-
guno de ellos.

LA NOVEDAD. Como novedad, en-
tre el 10 y el 16 de junio se llevard a
cabo en seis establecimientos de la
capital laI Ruta de Pinchos y Tapas
Ganadores, lo que acercard a los
palentinos las propuestas premia-
das del certamen. «Este acerca-
miento es la espinita que nos falta-
ba», declaré Castro.

Para poder imitar las tapas ga-
nadoras, se llevard a cabo un «her-
manamiento entre cocineros». «Es-
peremos que no sea de seis, por-
que eso significard que alguno de
los premios se ha quedado en Pa-
lencia», concluyé Martinez.

AYUNTAMIENTO DE RESPENDA DE LA PENA
INFORMACION pblica relafiva a la solicitud de autorizacidn de uso excepcional de suelo ristico y licencia urbanistica,
promovida por Francisco Javier Salazar Fontal para la construccion de nave para explotacion de ganado ovino con vivienda
unifamiliar vinculada a lo explotacion ganadera y almacén en la parcela 10 del poligono 507, en Fontecha de la Pefia en
el término municipal de Respenda de la Pefia (Palencia). Expte.: 65/2024.
Por este Ayuntamiento se estd tramifando concesidn de autorizacion de uso excepcional en suelo ristico y la correspondien-
te licencia urbanistica para la redlizacion de la siguiente actuacion urbanistica: Construccion de nave para explotacion de
ganado ovino con vivienda unifamiliar vinculada a lo explotacion ganadera y almacén.
Que se llevard a cabo en el siguiente emplazamiento: Parcela 10 del poligono 507, en Fontecha de la Pefia en el término
municipal de Respenda de la Pefia (Palencia).
Por ello, de conformidad con el articulo 307.3 del Reglamento de urbanismo de Castilla y Ledn, aprobado por Decreto
22/2004, de 29 de enero, se convoca, por plazo de veinte dios frmite de informacion pablica, a fin de que quienes
pudieran tenerse por inferesados en dicho expediente, puedan comparecer y formular cuantas alegaciones, sugerencias o
reclomaciones tengan por conveniente, mediante la publicacidn del presente anuncio:
1. Organo que acverda la informacién publica: Alcaldia
2. Fecha del acverdo: 24 de mayo de 2024
3. Instrumento o expediente sometido a informacidn publica: Construccion de nave para explotacién de ganado ovino con
vivienda unifamiliar vinculada o la explotacion ganadera y almacén. Expte.: 65,/2024.
4. fimbito de aplicacion: Parcela 10 del poligono 507, en Fontecha de la Pefia el término municipal de Respenda de lo
Peiia (Palencia)
5. Identidad del Promotor: Francisco Javier Salazar Fontal
6. Duracidn del periodo de informacidn pblica: por el plazo de veinte dias, a confar desde el dia siguiente ol de la
publicacién del presente anuncio en el Boletin Oficial de Castilla y Ledn y Diario Palentino.
7. Lugar, horarios y pdgina web dispuesta para la consulta del instrumento o expediente: Oficinas Municipales Ayuntamien-
to de Respenda de la Pefia, martes y viemes de 9 a 14 horas, y en la pdgina web del ayuntamiento. https://respendade-
lapena.es/
8. Lugar y horario dispuestos para la presentacién de alegaciones, sugerencias y cualesquiera ofros documentos: Oficinas
municipales, martes y viernes de 9 a 14 horas, en la sede electrénica de este Ayuntamiento, en el correo electrdnico del
Ayuntamiento secretario@respendadelapena.es o en cualquiera de los lugares de presentacion legalmente previstos en el
articulo 16.4 de la Ley 39/2015, de 1 de octubre, de Procedimiento Administrativo Comdn de los Administraciones
Piblicas.
Respenda de la Pefia, 28 de mayo de 2024
£l Alcalde
Fdo.: Alfonso Crespo Gonzdlez




