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FICHA DE INSCRIPCION FAMILIA PROFESIONAL: HOSTELERIA Y TURISMO
AREA PROFESIONAL: RESTAURACION

Nombre:
Apellidos:
Fecha de nacimiento: NIF:
Direccion:
Localidad:
Teléfono fijo: Movil:
Email:

Nivel formativo

[] Sin estudios [] Estudios primarios
[IES.O. [] Bachillerato
(] F.P. Grado Medio (] F.P. Grado Superior
[] Titulacién universitaria [] Competencias clave -
[] Certificado de profesionalidad [] P.A.U. para mayores 25
(Nivel ... )

CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD
Tu nivel de inglés es...

(] Ninguno [] Basico [JIntermedio  []Avanzado OperaCioneS béSicaS
Y tu nivel en nuevas tecnologias en general... de ReSbauranbe g bar

] Ninguno [] Basico [JIntermedio [ Avanzado HOTRO208

GUARDO

CUALIg,
%,

JEstas inscrito en el Sistema de Garantia Juvenil? & %
3 S 5 .
[] Si, ya estoy inscrito. 21 1 - DIRIGIDO A JOVENES DE ENTRE 16 Y 29 ANOS
] Adn no, pero cumplo los requisitos INSCRITOS EN EL REGISTRO DE GARANTIA JUVENIL
F eos Extatos pare del Atuerto Erontmics Europea o ana o exaartere/a o de auonizacon s TR .
residir en territorio espariol que habilite a trabajar, estoy empadronado en territorio espafiol, no he trabajado CERTIFICADO OFICIAL DE PROFESIONALIDAD - FORMACION TRANSVERSAL
Conleven mas de 40 rors meneuales n o ca natinel anterior a 12 fecha e preaentacion oe I Solcin) (INGLES, NUEVAS TECNOLOGIAS, ORIENTACION LABORAL) - PRACTICAS EN

EMPRESAS - ITINERARIO DE INSERCION - BECA DE 372,75 € AL MES
Curso en el que estas interesado

[] Arreglos y adaptaciones de articulos de textil y piel Contenidos:

[] Promociodn turistica e informacion al visitante Sew'c'o. bas_',co eB restaurante-ba_r._(lzo ho.ra's’).' L
[ Sacrificio, faenado y despiece de animales - Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en

. L . restauracion. (30 horas).
[] Operaciones basicas de restaurante y bar - Uso de la dotacién basica del restaurante y asistencia en el

[ ] Operaciones basicas de pasteleria preservicio. (30 horas)
- Servicio basico de alimentos y bebidas y tareas de postservicio en
Motivos por los que te interesa este curso: el restaurante. (60 horas)

Aprovisionamiento, bebidas y comidas rapidas. (120 horas)
- Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en
restauracion. (30 horas)
- Aprovisionamiento y almacenaje de alimentos y bebidas en el bar

Declaro que los datos presentados son ciertos [] (30 horas).
- Preparacion y servicio de bebidas y comidas rapidas en el bar.
En a de de 20]8 (60 horas)

Maodulo de practicas profesionales no laborales. (80 horas).

Fdo. :

Trabaja como ayudante de camarero, ayudante de bar,
ILMA. SRA. PRESIDENTA DE LA DIPUTACION PROVINCIAL DE PALENCIA ayudanl‘_e de economato, auxiliar de colectividades.
La Diputacién Provincial de Palencia, en cumplimiento de lo dispuesto en la Ley Organica 15/1999, de 13 de diciembre, = i A
de Proteccion de Datos de Caracter Personal, le informa de que sus datos personales facilitados a través del presente empleado de pequeno establecimiento de restauracion, etc.
formulario seran incorporados a un fichero titularidad de la Diputacién, con domicilio en la C/ Burgos, 1, Palencia, y
seran tratados con la finalidad de gestionar los diferentes cursos. Para ejercitar los derechos de acceso, rectificacion, Nivel de cualificacién profesional: 1 290 h.

oposicién y cancelacion de sus datos, debera dirigirse por escrito a la direccion anteriormente indicada. (Sin requisitos formativos ni profesionales previos)



FAMILIA PROFESIONAL: TEXTIL, CONFECCION Y PIEL FAMILIA PROFESIONAL: HOSTELERIA Y TURISMO
AREA PROFESIONAL: CONFECCION EN TEXTIL Y PIEL AREA PROFESIONAL: TURISMO

+¥
m

CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

~ Arreglos y adapbaciones de Promocion buristica local
prendas y arblculos de vestir y piel @ jnformacion al visibante

TCPFO109 HOTIO108
PAREDES DE NAVA

SALDANA

Q%CUALIF/C
. . DIRIGIDO A JOVENES DE ENTRE 16 Y 29 ANOS B 5 DIRIGIDO A JOVENES DE ENTRE 16 Y 29 ANOS
oe” INSCRITOS EN EL REGISTRO DE GARANTIA JUVENIL o ,@EEACW&& INSCRITOS EN EL REGISTRO DE GARANTIA JUVENIL
E— —

CERTIFICADO OFICIAL DE PROFESIONALIDAD - FORMACION TRANSVERSAL CERTIFICADO OFICIAL DE PROFESIONALIDAD - FORMACION TRANSVERSAL
(INGLES, NUEVAS TECNOLOGIAS, ORIENTACION LABORAL) - PRACTICAS EN (INGLES, NUEVAS TECNOLOGIAS, ORIENTACION LABORAL) - PRACTICAS EN
EMPRESAS - ITINERARIO DE INSERCION - BECA DE 372,75 € AL MES EMPRESAS - ITINERARIO DE INSERCION - BECA DE 372,75 € AL MES

Contenidos:
Contenidos: Informacion turistica. (180 horas)
Informacion y atencion al cliente en servicios de arreglos y adaptaciones - Organizacion del servicio de informacion turistica local. (90 horas)
de articulos en textil y piel (50 horas). - Gestion de la informacion y documentacion turistica local (60 horas)
Materiales, herramientas, maquinas y equipos de confeccion (70 horas). - Informacion y atencion al visitante. (30 horas)
Arreglos en prendas de vestir y ropa de hogar (100 horas). Productos y servicios turisticos locales. (180 horas)
- Técnicas basicas de corte, ensamblaje y acabado de productos - Diseno de productos y servicios turisticos locales. (90 horas)

textiles (60 horas).
- Operaciones de reparacion de prendas de vestir y ropa de hogar
(40 horas).
Adaptaciones y personalizaciones en prendas de vestir (150 horas).

- Técnicas basicas de corte, ensamblaje y acabado de productos T
textiles (60 horas). turisticas. (70 horas)

- Adaptaciones en prendas de vestir (60 horas). - Procesos de gestion de calidad en hosteleria y turismo. (50 horas)

- Personalizaciones en prendas de vestir (30 horas). 'nqlés profesif)ngl para turis_,mo. (90 horas)
Médulo practicas profesionales no laborales (80 horas). Modulo de practicas profesionales no laborales. (120 horas)

- Promocion y comercializacion de productos y servicios turisticos
locales. (90 horas)
Gestion de unidades de informacion y distribucion turisticas. (120 horas)
- Procesos de gestion de unidades de informacion y distribucion

Trabaja como agente de desarrollo turistico local, técnico de informacion turistica,
) . . informador turistico, jefe de oficina de informacién turistica, promotor turistico.
Trabaja como cosedor, zurcidor a mano, modista de arreglos y técnico de empresa de consultoria turistica, coordinador de calidad en empresas y
composturas, operario de confeccion, operario de modisteria, etc. entidades de servicios turisticos, etc.
) e =
Nivel de cualificacion profesional: 3 (requiere Titulo de Bachillerato,
Certificado de profesionalidad del mismo nivel, Prueba de Acceso a
Ciclo Formativo de Grado Superior, Certificado de profesionalidad de 690 h.
nivel 2 de la misma familia profesional o PAU para mayores de 25.)

Nivel de cualificacién profesional: 1
(Sin requisitos formativos ni profesionales previos) 390 h.



FAMILIA PROFESIONAL: INDUSTRIAS ALIMEN
AREA PROFESIONAL: CAR

CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

CERTIFICADO DE PROFESIONALIDAD

Operaciones basicas Sacrificio, faenado Y
de Pasbeleria despiece de animales

HOTRO109 INAlIO2O8

CUALIg,
& (3

AGUILAR DE CAMPOO

PAREDES DE NA
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CERTIFICADO OFICIAL DE PROFESIONALIDAD - FORMACION TRANSVERSAL CERTIFICADO OFICIAL DE PROFESIONALIDAD - FORMACION TRANSVERSAL
(INGLES, NUEVAS TECNOLOGIAS, ORIENTACION LABORAL) - PRACTICAS EN (INGLES, NUEVAS TECNOLOGIAS, ORIENTACION LABORAL) - PRACTICAS EN
EMPRESAS - IRINERARIO DE INSERCION - BECA DE 372,75 € AL MES EMPRESAS - ITINERARIO DE INSERCION - BECA DE 372,75 € AL MES

Contenidos:

Contenidos:
Aprovisionamiento interno y conservacion en pasteleria. (120 horas) Sacrificio y faenado de animales (180 horas).
- Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en - Sacrificio de animales (60 horas).
restauracion (30 horas). - Faenado de animales (80 horas).
- Aprovisionamiento interno en pasteleria (30 horas) - Manipulacion de alimentos, seguridad y proteccion ambiental en
- Conservacion en pasteleria (60 horas) mataderos (40 horas).
Preelaboracién, elaboraciéon y presentacion en pasteleria. (240 horas) Despiece y tecnologia de la carne. (160 horas).
- Aplicacion de normas y condiciones higiénico-sanitarias en - Acondicionamiento de la carne para su comercializacion (70 horas).
restauracion (30 horas). - Tecnologia de la carne (90 horas).
- Preelaboracién de productos basicos de pasteleria. (90 horas) Operaciones y control de almacén de productos carnicos. (50 horas).
- Elaboraciones basicas de productos de pasteleria. (90 horas) Practicas profesionales no laborales (80 horas).
- Presentacion y decoraciéon de productos de reposteria y pasteleria.

(30 horas) Trabaja como matarife, aturdidor, sangrador, desollador, descornador,
Maodulo de practicas profesionales no laborales de Operaciones basicas eviscerador, esquinador, operador de linea de matadero, receptor
de pasteleria (80 horas) de animales, despiecero, preparador de despojos clasificador de

canales y piezas, limpieza de canales, carnicero, etc.
Trabaja como ayudante de pasteleria, ayudante de almacén de

, e . ¢~ # | Nivel de cualificacién profesional: 2 (Requiere Titulo de Graduado en ESO, « =}
pasteleriaempleado de establecimiento de pasteleria, etc. Y Prueba de Acceso a Ciclo Formativo de Grado Medio, Certificado de
profesionalidad del mismo nivel, Certificado de profesionalidad de
Nivel de cualificacién profesional: 1 410 h.

nivel 1 de la misma familia profesional o PAU para mayores de 25 anos. 470 h.
(Sin requisitos formativos ni profesionales previos)



